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ESPECIALIDAD FORMATIVA
TRAZABILIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA | INADO50PO
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Duracion: 30 horas
Modalidad: Teleformacion
Participantes: Personas trabajadoras ocupadas del sector del metal pertenecientes a los colectivos

prioritarios.
Familia profesional: Industrias Alimentarias
Area profesional: Alimentos Diversos

PRESENTACION Y OBJETIVOS

Con la realizacion de esta accion formativa aprenderas a identificar y discriminar entre el conjunto de medidas, acciones y
procedimientos que permiten registrar e identificar cada producto, desde su origen hasta su destino final, promoviendo el
incremento de la seguridad en los distintos procesos y procurando reducir el nimero de incidencias detectadas.

Este curso se realiza en modalidad de teleformacion con una duracion de 30 horas.

Superando la formacion satisfactoriamente obtendras un diploma de la accion formativa: TRAZABILIDAD EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA (INADO50PO).
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1. ASPECTOS GENERALES DE LA TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

1.1 Importancia y Responsabilidades del sistema de trazabilidad. Aspectos econdmicos y sociales.
1.2 Concepto de trazabilidad y sus tipos

1.3 Objetivos e Interés de la trazabilidad, importancia, requisitos y relacion con el sistema APPCC.
1.4 Importancia y Responsabilidades de la Trazabilidad.

1.5 Aspectos econdmicos y sociales de un sistema de Trazabilidad.

2. TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA. Legislacion y Normativa.
2.1 Reglamentacion comunitaria

2.2 Reglamentacion complementaria de diversos paises.

2.3 Normas de carécter voluntario (sistemas certificables).

2.4 Obligatoriedad, beneficios y requisitos de la trazabilidad.

3. SISTEMA DE TRAZABILIDAD DEL MATADERO
3.1. Trazabilidad hacia atras. Origen: la granja (alimentacion y tratamientos veterinarios). Recepcion de los animales.
Registros, identificacion y libro de entradas.
3.2. Trazabilidad de proceso (interna).
3.2.1. Trazabilidad durante el sacrificio.
3.2. 2 identificacion por lotes de las canales, visceras y despojos. Tipos de identificacion. Registro
3.2.3. Trazabilidad durante el despiece. Identificacion de productos y subproductos. Tipos de identificacion. Registro
3.2.4. Embalado y etiquetado. Normativa de etiquetado e importancia.
3.2.5. Trazabilidad en el almacenamiento. Tipos de almacenamiento. Control de las condiciones de almacenamiento.
3.2.6. Identificacion de incidencias y aplicacion de medidas correctoras.
3.3. Trazabilidad hacia delante.
3.3.1. Carga y transporte.
3.3.2. ldentificacion de la carga y destino.
3.3.3. Control de las condiciones de transporte.
3.3.4. Libro de salidas.
3.4. Situaciones especiales de exportacion y comercio exterior.

3.5. Trazabilidad en el control de desperdicios.

4. LA TRAZABILIDAD APLICADA AL PROCESO DE PRODUCCION.
4.1 Trazabilidad hacia atras. Proveedores.
4.2 Trazabilidad de proceso. Empresas transformadoras. Agrupacion de la produccion en lotes. Beneficios de la trazabili-
dad de proceso. Factores que afectan a la trazabilidad de proceso.
4.3 Trazabilidad hacia delante. Clientes.
4.4 Fases de la implantacion de un sistema de Trazabilidad.
4.4.1. Estudio de los sistemas de archivo propios.
4.4.2. Consulta con proveedores y clientes.
4.4.3. Definicion del ambito de aplicacion.
4.4.4. Definicion de criterios para la agrupacion de productos en relacion con la trazabilidad.
4.4.5. Establecer registros y documentacion necesaria.
4.4.6. Establecer mecanismos de validacion / verificacion por parte de la empresa.
4.4.7. Establecer mecanismos de comunicacion inter empresas.
4.4.8. Establecer procedimiento para localizacion y/o inmovilizacion y, en su caso, retirada de productos.
4.5 Procedimiento de Trazabilidad documentado.
4.6 Control de calidad.
4.7 Coste de la trazabilidad.
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5. LA TRAZABILIDAD APLICADA A LA DISTRIBUCION.
5.1 Sistemas de Trazabilidad en distribucion: Requisitos.
5.2 Codificacion electronica automatica.
5.2.1. Conceptos basicos de identificacion automatica.
5.2.2. Codigos de identificacion.
5.2.3. Identificacion de productos.
5.2.4. Identificacion de agrupaciones (cajas y palets).
5.2.5. Codificacion de productos y agrupaciones de peso variable.
5.2.6. Cadigo electronico de producto (EPC) / Sistemas de radiofrecuencia (RFID).
5.3 Procesos de Trazabilidad entre empresas de produccion y transformacion y las empresas de distribucion.
5.3.1. Intercambio de informacion entre empresas de produccion y transformacion y las empresas de distribucion.
5.3.2. Procesos y flujos de informacion entre empresas de produccion y transformacion y las empresas de distribu-
cion. Trazabilidad.
5.3.3. Trazabilidad en las recepciones de empresas de distribucion.

6: LA TRAZABILIDAD COMO SISTEMA DE ALERTA TEMPRANA EN CASOS DE CRISIS.
6.1 Alertas Alimentarias y Sanitarias: Protocolos de las Autoridades competentes. Red de alertas alimentarias europea y
espafola. Informacion y actuacion en caso de alertas.

6.1.1. Protocolo de alertas alimentarias de la AESAN.

6.1.2. Red de alertas alimentarias europea y espafiola. Informacion y actuacion en caso de alertas.

6.1.3. Red nacional de vigilancia epidemoldgica de Espania.

6.1.4. Planes de respuesta alerta alimentaria en otros paises.
6.2 Legislacion sobre retirada de productos y alertas alimentarias.

6.2.1. Normativa obligatoria de seguridad alimentaria sobre retirada de productos.

6.2.2. Normativa voluntaria de seguridad alimentaria sobre retirada de productos.
6.3 Retirada de Productos: Protocolos internos de las empresas, comunicacion a los medios y tiempos de
respuesta.

6.3.1. Protocolos internos de las empresas de retiradas de productos o protocolos de crisis.

6.3.2. Comunicacion de retirada de productos en los medios: requisitos.

6.3.3. Tiempos de respuestas e informacion disponible por las empresas para las autoridades competentes

3 METODOLOGIA

El sistema de ensefianza de Teleformacion, también conocido como e-leamning, hace referencia a que las acciones relacionadas
con la actividad formativa se realizan por internet y, por tanto, no estan sujetas ni a horarios ni a un lugar concreto.

La teleformacion es la mejor modalidad de formacion para todas aquellas personas que no disponen de tiempo y quieren
seqguir con su actividad profesional, aprendiendo a su ritmo. No tiene limitaciones en horarios y localizacion. Para su imparticion
FORMALBA dispone de la Plataforma de Teleformacion, el “Campus virtual’, la herramienta pedagogica que, haciendo uso
intensivo de las Tecnologias de la Informacion y de las Comunicaciones (TIC), facilita el proceso educativo y garantiza el estandar
requerido de calidad educativa.

El estudio comprensivo de los contenidos facilitados, junto a la realizacion de las actividades complementarias de evaluacion
continua y aprendizaje programadas para su desarrollo, garantizan la adquisicion de los conocimientos teoricos y practicos que
todo profesional cualificado precisara en el desarrollo de su actividad.

Debemos resefar en este sistema de enserianza:
e Profesores-tutores: El proceso de aprendizaje esta tutorizado permanentemente por especialistas de las distintas materias

que ofrecen al alumno una asistencia personalizada a través del servicio de tutorfas online del campus, ademas de contar
con el servicio de atencion al alumno de FORMALBA.
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e Fvaluacion: en cada Unidad Formativa se evalian atendiendo a un sistema de evaluacion que contempla diferentes
actividades: de aprendizaje, controles y de evaluacion continua. Todas las actividades se desarrollan a través de las
herramientas que proporciona el “Campus virtual” constituyendo un proceso de evaluacion continua.

e Desde el Campus virtual, los alumnos dispondran de un sistema que les permitird recibir comunicados de su interés
remitidos por los profesores y coordinadores académicos, comunicarse entre ellos participando en chats y foros, acceder
a documentacion complementaria, participar en la celebracion de eventos online, consultar el estado de su expediente
acadéemico, efc.

¢ Diploma: Para la obtencion del diploma oficial acreditativo de la accion formativa es necesario haber realizado y superado
en el porcentaje requerido las pruebas de evaluacion propuestas con caracter obligatorio asociadas al programa formativo,
asi como haber superado de forma positiva los examenes presenciales.

Para obtener el diploma oficial acreditativo se exige la asistencia al 100 % de las sesiones v la superacion de las pruebas
propuestas.

) SALIDAS PROFESIONALES

Mejoraras la cualificacion y competitividad en tu sector.

5 REQUISITOS PARTICIPANTES

Para acceder a este curso no se requiere ningun nivel de formacion previo.

Documentacion acreditativa:
- Anexo debidamente cumplimentado.
- Fotocopia DNI o NIE.
- Fotocopia tarjeta de la Seguridad Social.
- Fotocopia de la cabecera de la Gltima nomina, fotocopia del contrato de trabajo o vida laboral actualizada.

VENTAJAS DE CERTIFICARSE CON FORMALBA

TITULACION EXPERIENCIA SISTEMA DE CONTENIDO
OFICIAL ACREDITADA TUTORIAS PROPIO ACTUALIZADO
Acreditacion Oficial Mas de 24 afios de Garantizamos un apoyo Temario completo y
experiencia dedicados continuo al alumno actualizado segun
exclusivamente a la a través de tutorias normativa vigente.
Formacion para el individualizadas. Grupos
Empleo. reducidos.

Inférmese en:

967 22 16 51
D) 968 24 00 88
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